
食の安心研究所 

 

第17回総会＆食の安心交流会 開催報告 
 

日  程：２０２２年６月３日（金）１０：００～１２：００ 

場  所：とやま生協本部２階 会議室 

参加人数 

来賓 会員 役員候補者 役員 計 

２名 １８名 ６名 １２名 ３８名 

◇来賓 

とやま生活協同組合 副理事長 小泉 謙二 様 

富山県生活協同組合連合会 専務理事 若林 徹 様 

 

■ 第１７回通常総会 

総会員数１１１名に対し９６名（書面５５名・委任５ 

名含む）の 

参加により、①２０１４年度活動報告と決算承認の件、 

②２０１５年度活動計画と予算承認の件、③役員選任の 

件について審議を行った結果、賛成多数により全て可決 

されました。 

 ２０１５年度活動計画として、新たに支援項目として 

新設した「設備資金等への助成」の呼びかけを行います。 

また、お取引先に対しては、食の安全・安心に対する 

組織力強化のための人財を育成する講習会を開催します。 

 

 

 

 ◇２０２２-２０２３年 役員一覧 

次の幹事12名、監事2名の計14名で、総会で承認いただきました活動方針に基づく取り組みを進め

ていきます。 

役割 区分 名前 所属等 

代表幹事 再任 大塚 耕太郎 株式会社 KO フードテック 代表取締役 

副代表幹事 再任 中川 義久 富山県食品産業協会 事務局長 

幹事 再任 榎本 俊樹 石川県立大学 食品科学科教授 

幹事 再任 中嶋 秀元 株式会社葵食品 代表取締役 ※虹の会 

幹事 新任 西田 洋介 とやまアルペン乳業株式会社 営業課長 ※虹の会 

幹事 再任 山﨑 公喜 （株）イワトラ 常務取締役 ※虹の会 

幹事 新任 宮本 圭一 コープ北陸事業連合 安全政策部次長 

幹事 再任 前田 達也 とやま生活協同組合 常勤理事 

幹事 新任 朝野 恵美子 とやま生活協同組合 理事（富山ブロック） 

幹事 新任 追谷 幹子 とやま生活協同組合 理事（富山ブロック） 

幹事 新任 豊田 喜久子 とやま生活協同組合 理事（東部ブロック） 

幹事 新任 栢元 直美 とやま生活協同組合 理事（西部ブロック） 

監事 新任 吉田 のり子 とやま生活協同組合 理事（西部ブロック） 

監事 新任 茨木 淳子 とやま生活協同組合 常務理事 

 

 

 

会員総数１１９名に対し９８名（書面８０名含む）の

参加により、①２０２１年度活動報告と決算承認の件、

②２０２２年度活動計画と予算承認の件、③定款一部変

更の件、④役員選任の件について審議を行った結果、賛

成多数により全て可決されました。 

 ２０２２年度は、取引先への支援について、支援要綱

を改訂したことにより、ハード面の支援を強化すること

を確認しました。また、学習会を通して会員・組合員へ

の情報提供も行っていきます。 

議案提案 

採決 



■ 食の安心交流会  

食の安心研究所の目的のひとつでもある「県内生産者・メーカーとのコミュニケーション」をテーマ

に企画しました。 

今回は、昨年度設備投資資金や社内研修費用の助成をご活用いただいた２社の法人会員（梨の花工房

いわき・ホワイト食品工業株式会社）に、基金を活用された声も含めながら、商品に対する思いや、品

質管理に関する取り組みなどをお話しいただきました。 

 

 

【梨の花工房いわき】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【ホワイト食品工業株式会社】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 参加者のご意見・ご感想 

・毎年梨を購入しています。贈った方からも、美味しかったと喜んでいただいています。とてもア

イディア抱負な岩城さんが素晴らしい方だと思いました。エールを送ります。 

・本職は梨作りです、とありましたが、加工品に対する並々ならぬ取組み、これからも焼肉のたれなど

利用させていただきたいと思います。 

・今まで飲んだことがなかったのですが、是非飲んでみたいと思いました。工場全体で安心・安全に注

意していらっしゃることが充分にわかり、安心して飲めると思いました。 

・容器も工場内で生産されていることに驚きました。食品に直接触れる部分なので、自社で管理できる

と安心できますね。 

梨作りは、農薬・化学肥料の使用は最小限にして、堆肥を入

れることで土壌そのものを活性化します。こだわりのミネラル

豊富な、体に優しい、おいしくて安全な梨作りに努めています。 

大きな呉羽梨産地に梨を使用した加工品が全くなかったこ

とから、呉羽のお土産になるものを作りたいと思い、県内の醤

油メーカーさんに相談し、焼き肉のたれが生まれました。その

他、たくさんの方の支援をいただき、ジャム・カレー・キャン

ディなども商品化しました。 

お客様のおいしい自然と健康をお届けしたいという経営理念の

もと、使用する原料は品質や風味や乳酸菌の発酵に適している原

料かなどの試験に合格したものを採用し、さらに容器についても

自社の工場内で生産しています。 

衛生管理・品質管理の取り組みとしては、FSSC22000 認証を取

得しており、基本である手洗いの徹底や入室管理はもちろんのこ

と、工場内の一方通行の動線確保や自社での検査を行っています。 

ホワイト食品工業株式会社 飯野様 

梨の花工房いわき 岩城様 


